1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

UNIVERSITATEA TEHNICA DIN CLUJ-NAPOCA

1.2 Facultatea

Autovehicule Rutiere, Mecatronica si Mecanica

1.3 Departamentul

Autovehicule rutiere si transporturi

1.4 Domeniul de studii

Inginerie mecanica - (mas)

1.5 Ciclul de studii

master

1.6 Programul de studii / Calificarea

Ingineria biosistemelor in agricultura si industrie alimentara -
(mas)

1.7 Forma de invatamant

IF —invatamant cu frecventa

1.8 Codul disciplinei

12.00

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

Controlul si automatizarea proceselor in industria alimentara

2.2 Titularul de curs

S.I. Dr. Ing. Gaspar Ferenc, Ferenc.Gaspar@auto.utcluj.ro

2.3 Titularul activitatilor de seminar /
laborator / proiect

S.I. Dr. Ing. Gaspar Ferenc

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

2.4 Anul de studiu 2 | 2.5 Semestrul | 1 2.6 Tipul de evaluare examen
2.7 Regimul Categoria formativa DA
disciplinei Optionalitate DI
3. Timpul total estimate
3.1 Numar de ore pe 5 din 3.2 3 33 33 1 3.3 1
saptamana care: | Curs Seminar Laborator Proiect
3.4 Numar de ore pe 70 din 3.5 42 3.§ 3.6 14 3..6 14
semestru care: | Curs Seminar Laborator Proiect
3.7 Distributia fondului de timp (ore pe semestru) pentru:
(a) Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
(b) Documentare suplimentara Tn biblioteca, pe platforme electronice de specialitate si pe 30
teren
(c) Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 18
(d) Tutorat 0
(e) Examinari 2
(f) Alte activitati: 0
3.8 Total ore studiu individual (suma (3.7(a)...3.7(f))) 80
3.9 Total ore pe semestru (3.4+3.8) 150
3.10 Numarul de credite 6

4.1 de curriculum

Masini si instalatii pentru industria alimentara, teoria sistemelor
automatizate

4.2 de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala dotata cu videoproiector

5.2. de desfasurare a
seminarului / laboratorului /
proiectului

Calculator personal/laptop




6. Competentele specifice acumulate

Studentii vor dobandi cunostinte teoretice in ce priveste:
e notiuni generale privind structura unui sistem de automatizare cu specific utilajelor si
instalatiilor din industria alimentars;
e structura proceselor de comanda si control a utilajelor si instalatiilor din industria
alimentara
e sistemul de actionare automata utilizate in industria alimentara
aplicatii si sisteme de actionare automata din industria carni, vinului, legumelor si fructelor,
laptelui etc.

Competente
profesionale

Studenti vor dobandi abilitati:

- in directia cunoasterii si controlului automat al proceselor industriale din industria
alimentara;

- se vor dezvolta abilitati in directia dezvoltarii gradului de automatizare si control a
proceselor industriale din unitatile de profil

Competente
transversale

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Familiarizarea cu bazele sistemelor de control si automatizare in
7.1 Obiectivul general al disciplinei | industria alimentara respectiv, fintelegerea principiilor de
functionare ale acestora

Tnsusirea cunostintelor in domeniu specific proceselor in industria
alimentara;

intelegerea principiului de functionare a elementelor de control si
automatizare din diferite ramuri ale industriei alimentare;
Familiarizarea cu marimile si parametrii de control in procesele din
industria alimentara.

7.2 Obiectivele specifice

8. Continuturi

8.1 Curs Nr. ore | Metode de predare | Observatii
1. Prezentarea structurii si tematicii disciplinei. 3
Introducere in controlul si automatizarea proceselor
din industria alimentara
2. Senzori si instrumentatie in controlul proceselor 3
3. Roboti in industria alimentara. Structura si principii 3
4. Sisteme inteligente de control a calitatii in industria 3
alimentara
5. Controlul si automatizarea proceselor de sortare in 3
industria alimentara
6. Controlul proceselor de refrigerare si congelare 3
: : = - Prelegere, discurs
7. CAont_rquI si automatizarea proceselor in industria 3 interactiv
carnii
8. Controlul si automatizarea proceselor in industria 3
laptelui
9. Controlul si automatizarea proceselor de sortare 3
fructelor si legumelor
10. Controlul si automatizarea proceselor de ambalare si 3
impachetare
11. Mijloace si metode de control automat in procesele 3
din industria bauturilor racoritoare.
12. Mijloace si metode de control automat in procesele 3
din industria vinului




13. Structuri de sisteme de automatizare specifice 3
fiecarui domeniu din industria alimentara.

14. Sisteme de actionare utilizate in instalatiile 3
specifice.
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8.2 Laborator Metode de predare | Observatii
1. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor 5
electrice de control |
2. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor 5
electrice de control Il
3. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor ) Simularea unor
pneumatice de control | procese de control
4. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor ) si automatizare in
pneumatice de control Il mediu virtual
5. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor 5 folosind programe
hidraulice de control dedicate.
6. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor 5
electrice-pneumatice de control
7. Proiectarea, simularea si diagnosticarea circuitelor 5
electrice-hidraulice de control
Proiect
1. Acordarea si alegerea temelor de proiect din tematica
disciplinei, prezentarea metodologiei de elaborare a proiectului Prezentare,
2. Prezentarea si evaluarea stadiului actual privind tematica de explicatii, discurs,
ElEzs — . — . dialog, studiu
3. C(_)nceperea unei linii de proces automatizat din industria individual
alimentara n
4. Realizarea planului de proces
5. Identificarea parametrilor si marimilor de control
6. Alegerea aparaturii de control si automatizare
7. Sustinerea si evaluarea finald a proiectelor
Bibliografie
1. Balc, G., Sugar, R., |, Gaspar, F.,, Masini si instalatii pentru industria alimentara, vol I, Ed.
RISOPRINT, Cluj-Napoca, 2016.
2. Balc, G., Sugar, R, I, Masini si instalatii pentru industria alimentara, vol |, Ed. RISOPRINT, Cluj-
Napoca, 2013.
3. Banu, C, s.a., Manualul inginerului de industrie alimentara, Ed. Tehnica, Bucuresti, vol.l,1998,
vol.ll, 1999.
4. Caldwell, D.G., Robotics and automation in the food industry Current and future technologies,
Woodhead Publishing Limited, New Delhi, 2013.
5. Ahmed, J., Rahman, M. S., Handbook of food process design, Blackwell Publishing Ltd., 2012.
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9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului
Structura cursului si lucrarilor de laborator s-a facut pe baza cerintelor din unitatile de productie si in
concordanta cu disciplinele de specialitate similare predate in tara.

10. Evaluare

. - N 10.3 Pondere
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare |,. e
din nota finala
Evaluarea cunostintelor teoretice Examen scris, test grila |50%
10.4 Curs
—— - >
10.5 Seminar/Laborator Evaluarea porjcofollullm de lucrari Test. 20%
. Evaluarea proiectului Sustinerea orala a 30%
/Proiect K .
proiectului

10.6 Standard minim de performanta:

- Cunoasterea instrumentatiei si a aparaturii de masura din industria alimentara;
- Cunoasterea proceselor specifice din diferite ramuri ale industriei alimentare;
- Cunoasterea parametrilor si marimilor de control al proceselor;

- Cunoasterea principiilor de control si automatizare in industria alimentara.

Data completarii: = Titulari Titlu Prenume NUME Semnatura

23.10.2023 Curs S.l.dr.ing. Gaspar Ferenc

Aplicatii S.l.dr.ing. Gaspar Ferenc

Data avizarii in Consiliul Departamentului de Autovehicule Director Departament
rutiere si transporturi prof. dr. ing. Istvdn BARABAS
20.04.2023
Data aprobarii in Consiliul Facultatii de Autovehicule Rutiere, Decan
Mecatronica si Mecanica prof. dr. ing. Nicolae FILIP

11.10.2023




